
Natif de Lyon, 
 j’ai grandi dans un environnement 

où la quintessence du produit 
est le maître mot.

Aujourd’hui, au Lys Martagon 
 les saveurs, les senteurs des plantes 

et herbes sauvages cueillies 
sur les terres de courchevel ont 

grandement inspiré ma cuisine

A travers elle, ce sont les émotions
de la nature qui s’invitent 
dans votre assiette et que 

je souhaite vous faire partager 
avec un grand plaisir.

MICKAËL FURNION



Prix nets en euros, service compris.
Toutes nos viandes sont d’origine française. Si vous êtes sujet à des allergies alimentaires

nous vous invitons à consulter notre livret d’informations allergènes, disponible sur demande.

170.

La reine des prés 
Comme une panacotta et coulis herbacé

•
La myrrhe odorante

Pain soufflé au brochet et kimchi de fenouil
•

Les bourgeons de sapin 
Bouillabaisse des lacs et pommes confites

•
Le mélilot

Veau de la Chartreuse, topinambour et châtaignes
•

Travail autour de nos alpages
 Fromages cuisinés ou affinés 

 • 
 La Berce 

Agrumes et poivre Voansty Perifery 
  • 

Le sureau
Noix de coco et fleur de sureau

RETOUR DE CUEILLETTE
7 séquences



Prix nets en euros, service compris.
Toutes nos viandes sont d’origine française. Si vous êtes sujet à des allergies alimentaires

nous vous invitons à consulter notre livret d’informations allergènes, disponible sur demande.

 220.

La reine des prés 
Comme une panacotta et coulis herbacé

•
L'achillée millefeuille

Le cardon, os à moelle et truffe noire
•

Le Lichen
Champignons de la Motte Servolex et ail noir

•
Les bourgeons de sapin

Bouillabaisse des lacs et pommes confites
•

Le cerfeuil des bois
Sandre en brioche et tétragone

•
Le cynorrhodon

Chevreuil de chasse française et butternuts
•

T ravail autour de nos alpages
 Fromages cuisinés ou affinés 

•
 L a Berce

Agrumes et poivre Voansty Perifery
•

Le carvi
Millefeuille intensément vanillé et caramel mou

LA GRANDE EXCURSION
9 séquences


