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Prohibition 
Cocktails

BEE’S KNEES  
London dry gin, jus de citron, miel  
London dry gin, lemon juice, honey

26

LAST WORD  
London dry gin, Chartreuse verte, Luxardo Maraschino, jus
de citron vert 
London dry gin, Green Chartreuse, Luxardo Maraschino,
lime juice 

HEMINGWAY DAIQUIRI  
Rhum blanc, jus de pamplemousse,  
Luxardo Maraschino, jus de citron vert, sucre
White rum, grapefruit juice, Luxardo Maraschino, lime 
juice, sugar 

SIDECAR
Cognac, Cointreau, jus de citron jaune, sirop de sucre
Cognac, Cointreau, lemon juice, sugar syrup

HANKY PANKY
Gin, vermouth doux, Fernet-Branca
Gin, sweet vermouth, Fernet-Branca

LYS MARTAGON SIGNATURE COCKTAIL
Vodka Beluga, Chambord, creme de myrtille, jus de citron
jaune, sirop de thym
Beluga vodka, Chambord liqueur, blueberry cream, lemon
juice, thyme syrup



Inspiration

NORTHSIDE
Gin Apres 92, Chambord, jus de citron vert, sirop
de thym
Gin Après 92, Chambord, lime juice, sugar syrup,
thyme syrup

28

BOTANICAL SMASH
Gin Après 92, jus de citron vert, basilic, sirop de
miel
Gin Après 92, lime juice, basil, honey syrup

28

BELUGA GOLD MARTINI
Vodka Beluga gold, Dry vermouth, orange
bitters
Vodka Beluga Gold, Dry Vermouth, Orange
Bitters

38

NOBLE GANGSTER 
Vodka Beluga Noble, lavande, concombre, miel,
jus de citron jaune
Beluga Noble Vodka, lavender, cucumber, honey,
lemon juice

28

SPEAKEASY ROYAL
Perrier-Jouët, sirop de fleur de sureau, jus de
citron
Perrier-Jouët, elderflower syrup, lemon juice

28

FRENCH 1850
Perrier-Jouët Vodka Beluga noble infusée aux
agrumes, citronnelle
Perrier-Jouët, Beluga Noble Vodka infused with
citrus fruits, lemongrass

28



Sans Alcool
Without Alcohol

Inspiration Asiatique   
Thé de Ceylan, sirop d'algues,  yuzu
Ceylan tea,  seaweed syrup,  yuzu

Inspiration Nord-Africaine  
Tamarin,  gingembre,  sirop de miel,
citron, sel rose
Tamarind, ginger, honey syrup,  pink
salt

Inspiration Alpine   
Infusion de camomille,  armoise sauge,
sirop d'armoise,  cordial de fleur de
sureau
Chamomile,  mugwort, sage,  elder
flower sirop

Inspiration Américaine  
Infusion de Yerba mate,  cardamome,
gelée de coing, jus de pamplemousse 
Yerba mate infusion, cardamom,
quince jelly ,  grapefruit juice,  

Inspiration Méditerranéenne 
Infusion de thym, jus de citron, sirop
de thym, sirop de lavande, eau gazeuze
Thyme infusion, lemon juice,  thyme
syrup,  lavender syrup,  soda water

22



Vins au Verre
Wines by the glass

Champagne

Perrier-Jouët Blason rosé
Perrier-Jouët Blanc de blancs

Blanc - White

Rouge - Red 

2020 Sancerre “Chavignol”
Vincent Delaporte

2019 Saumur 
Château Yvonne

2018 Chassagne Montrachet 1er Cru “Morgeot”
Domaine Justin Girardin 

2016 Monthelie 1er cru “les champs fulliot”
Florent Garaudet

2015 Pessac Leognan
Château Carbonnieux

2017 Châteauneuf du pape Vieux Télégraphe 
Famille Brunier 

28
32

16

18

34

20

26

37



Apéritifs
Aperitifs

Ricard
Vermouth “dolin” rouge & blanc
Pimm’s
Byrrh

12
15
15
15

Porto 

Quinta do noval tawny 10 ans

Quinta do noval tawny 20 ans

22

30

Bières
Beers

Blonde du Mont blanc 

Blanche du Mont blanc

Blonde Duvel 

10

10

10



Gins

Plymouth
Après 92 classic
Après 92 Black Rasberry
Après 92 Spices and Orange
Après 92 Mint & Lime Leaf
Monkey 47

20
24
24
24
24
26

Tequila / Mezcal

Mezcal del Maquey
Altos
Avion “Reposado”
Don Julio 1942

20
25
30
90

Vodkas

Beluga Noble
Belvedere
Grey Goose 
Beluga Gold Line

Vodka Beluga Épicure Serie II by Lalique
Bouteille / Bottle 70cl

14
20
20
40

25 000

5cl



Whiskys
Whiskies

Scotch blend
Ballantine’s
Johnnie Walker Black Label
Chivas 12 ans
Chivas 18 ans
Chivas Ultis
Royal Salute 21ans 
Chivas Ultis XX 

20
20
25
35
40
45
50

Scotch single malt
Oban 14 ans
Laphroaig Quarter cask
Aberlour “A’Bunadh”
Aberlour “Casg Annamh”
Glenfiddich

25
25
28
30
33

Irish
Jameson
Jameson “black barrel”

20
25

Kentucky Bourbon
Four Roses “Small Batch”
Mitcher’s

20
25

Kentucky rye
Bulleit Rye 18

Kentucky blend
Jack Daniel’s 20

5cl



Cognac

Hennesy VS
Martell VSOP
Martell Cordon Bleu
Martell XO
Hennessy XO
L’Or de Jean Martell 

20
30
40
45
45

350

Bas-Armagnac

Domaine de Charron 2005
Domaine de Charron 1995

35
45

Calvados

Christian Drouin “Domfrontais”
Christian Drouin “Hors d’âge”

20
35

Rhums / Cachaça

Cachaça ypioca prata
Havana Club 7 ans
Zacapa Solera 23 ans
Zacapa XO
Havana Club 15 ans
Havana Club Maximo 

16
25
25
28
40

180

5cl



Digestifs / Liqueurs
Digestives / Liqueurs

Absinthe
Campari
Bénédictine
Cointreau
Génépi
Mandarine Imperial
Luxardo Marashino
Amaretto di Saronno
Chambord
Grand Marnier Cordon Rouge 
Kahlùa
Bailey’s
Get 27
Get 31
Fernet Branca
Grappa “Borgo Antico”
Pisco Waqar
Limoncello
Eau de vie Poire 
Eau de vie Framboise
Chartreuse jaune
Chartreuse Verte

16
16
16
16
16
16
16
16
16
16
16
18
18
18
18
18
18
20
20
20
20
22

5cl



Eaux & Sodas

Jus de Fruit
Fruit Juice

Sélection de jus artisanal / Selection of
artisanal juice

Ananas, Pomme, Tomate, Poire, Mangue,
Orange, Pêche de Vigne

Pineapple, Apple, Tomato, Pear, Mango,
Orange, Vine Peach

9

Evian, Perrier, Badoit - 33cl
Coca Cola, Coca Cola Zero, Red Bull
Fuze Tea, Fanta
Tonic, Ginger Beer, Ginger Ale 
Limonade de savoie

6
8
8
8
9



Boissons Chaudes
Hot Drinks

Cafés - Coffees

10
12
12
14

Expresso, Noisette, Americano
Café Latte, Cappuccino
Chocolat chaud / Hot Chocolate
Matcha

Thé - Tea

Ceylan O.P, Earl Gray Yin Zhen, Breakfast,
Vert de chine, Vert Menthe, 4 fruits Rouges
Ceylon O.P, Earl Grey Yin Zhen, Breakfast,
Chinese Green, Mint Green, 4 Red Fruits

9

Infusion

Tisane du Berger, Verveine, Camomille,
Menthe, Tilleul
Shepherd's Tea, Verbena, Chamomile, Mint,
Linden

9



SÉLECTION DE CAVIARS / 
CAVIAR SELECTION

CAVIAR DE LA MAISON PETROSSIAN
Blinis & ses condiments

Ossetra Imperial 50g 
Ossetra imperial 125g 
Beluga huso 50g 
Beluga huso 125g 

SALADES / SALADS

SALADE CAESAR/ CAESAR SALAD 
Poulet, tomates, oeufs, parmesan, sauce crémeuse
aux anchois
Chicken, tomatoes, eggs, parmesan, creamy
anchovy sauce

SALADE HEALTHY / HEALTHY SALAD
Quinoa, avocat, grenade, fenouil, pousses épinards
Quinoa, avocado, pomegranate, fennel, spinach
sprouts

AVOCADO TOAST 

SOUPES / SOUPS

SOUPE 
Légumes du moment
Seasonal vegetable soup

CONSOMMÉ DE VOLAILLE / CHICKEN BROTH
Supreme de volaille et basilic
Sliced Chicken and basil

Prix nets en euros, service compris. Toutes nos viandes sont d’origine
Européenne. Si vous êtes sujet à des allergies alimentaires nous vous

invitons à consulter notre livret d’informations allergènes, disponible sur
demande.

250
625
490
1450

42

38

16

28

38

12h - 22h



PATES & RISOTTOS / PASTA & RISOTTO

SPAGHETTI / SPAGHETTI PASTA 
Tomato / Pesto

RISOTTO CARNAROLI

Parmesan et champignons 
Parmesan and mushrooms
Truffe noire Melanosporum 
Black Truffle Melanosporum

EN TOUTE SIMPLICITE

Oeufs au plat / jus de rôti 
Fried eggs / gravy

Supplément truffe/caviar 
Truffle / Caviar supplement

VIANDE / MEAT

FILET DE BOEUF / BEEF FILLET

Condiment chimichurri et tamarin
Beef filet, chimichurri and tamarind condiment

SUPREME DE VOLAILLE / CHICKEN BREAST 
Rôti, Sauce verte
Roasted chicken, green sauce

GARNITURES : 
pommes frites, salade mesclun, riz safrané, purée de
pomme de terre, pousse d’épinards, légumes de saison
sautés

GARNISHES : 
French fries, mesclun salad, saffron rice, mashed
potatoes, spinach spouts, sautéed seasonal
vegetables

Prix nets en euros, service compris. Toutes nos viandes sont d’origine
Européenne. Si vous êtes sujet à des allergies alimentaires nous vous

invitons à consulter notre livret d’informations allergènes, disponible sur
demande.

SNACK

38  

48 

98 

16

4/g

85

58

11 



SANDWICHES / SANDWICHES

HAMBURGER 
Viande Aubrac / salade, tomates, oignons, sauce
tartare, frites maison
Aubrac meat, salad, tomatoes, onions, tartare
sauce, homemade French fries

CLUB SANDWICH 
Poulet fermier, oeufs plein air Savoie, Tomate,  
Salade, Poitrine de porc, frites maison
Free-range chicken, free-range eggs from Savoie,
Tomato, Salad, Bacon, Homemade French fries

FROMAGE / CHEESE

SELECTION DE FROMAGES AFFINÉS
Soft ripened cheese selection 

CHARCUTERIE / COLD CUTS

PLANCHE DE CHARCUTERIE DE NOS RÉGIONS
Platter of cold cuts from our regions

PATA NEGRA 
Pan con tomate

DESSERTS

PÂTISSERIE YCONE BY YAZID ICHEMRAHEN,
WORLD PASTRY CHAMPION 

SALADE DE FRUITS FRAIS 
Fresh fruits salad

56

48

28

38

68

28

38

Prix nets en euros, service compris. Toutes nos viandes sont d’origine
Européenne. Si vous êtes sujet à des allergies alimentaires nous vous

invitons à consulter notre livret d’informations allergènes, disponible sur
demande.

SNACK


